& After-Work

Q/Jm/d, Restaurant

Plats du jour et Formule
Au déjeuner uniquement

Plat du jour

Au choix sur les propositions de l'ardoise 16,00 €

Formules
Au choix sur les propositions de I'ardoise

Duo 19,00 €

Entrée et plat ou plat et dessert (café ou thé gourmand)

Trio 22,00 €
Entrée, plat et dessert (café ou thé gourmand)

Menu Enfant

Menu enfant 12,00 €
Fish and chips ou steak haché accompagné de frites et de légumes. Dessert (glace au choix : vanille, fraise ou
chocolat)

La Carte

Les Planches - Toutes nos planches sont accompagnées de frites maison.

La Mixte pour 2 41,00 € La Terre 22,00 €
Poulet pané, assortiment de charcuterie, fish and Chiffonnade de jambon cru, saucisson, chorizo,
chips, accras de morue, thon mariné, tempura de terrine du moment, sélection de fromages du
légumes, burrata a I'huile d’olive. moment.
La Mer 22,00 € & La Soleil 22,00 €
Thon plancha, fish and chips, accras de morue, Salade, melon, féta, tempura de légumes
crevettes Panko, sardines.

A Saint Marcellin au four 22,00 € La Céte de beeuf pour 2 - 1kg 59,00 €
Camembert réti, charcuterie, salade, frites
Les Salades
La César revisitée 19,50 € L'ltalienne 19,50 €
Salade, poulet pang, crumble au parmesan, sauce Salade, jambon cru, burrata, tomates confites, huile
césar. d’olive, creme balsamique.
Salade de ravioles 19,50 € La Salade de la mer 20,00 €
Salade, ravioles, lardons, crudités, persillade. Salade, crudités, accras, thon plancha, sauce

citronnée.

La Végétarienne 19,50 € La Canadienne 19,50 €
Salade, tempura de légumes, aiguillettes de soja Salade, crudités, effloché de porc, croutons, ceuf.

S L’Estivale 19,50 € & Saint Marcelin au four 19,50 €
Salade, crudités, melon, féta, croutons, jambon cru Salade, crudités, lardons, croutons, toast St Marcelin.

Les Gaufres salées - Toutes nos gaufres salées sont accompagnées de salade

Porc effilé, cheddar fondu 18,00 € La tomate & burrata 18,00 €
La thon mi-cuit et créme citronnée 18,00 € Avocat, ceuf plancha 18,00 €
A& Saint Marcelin & jambon cru 18,00 € ﬁ Féta, pesto, melon 20,00 €
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Les Viandes et Poissons

Cote de boeuf - 400 grammes env.
Frites maison
Entrecote 300 grammes env.

Steak de thon mariné au soja et

gingembre.
Poélée de légumes

Fish and chips

29,00 €

23,00 €

22,00€

18,50 €

Restaurant
& After-Work

Caillette drémoise
Frites maison, salade

Poutine Québécoise
Effiloché de porc épicé, frites maison, salade,
cheddar

£ Aubergines Gratinées
Salade, crudités, viande hachée boeuf

Chicken and chips

Les Burgers - Tous nos burgers sont accompagnés de frites maison

L’Ardéchois
Steak haché 150g, fromage de chevre, caillette,
crudités, oignons confits, sauce burger, pain buns

L’Auvergnat
Steak haché 150g, bleu d’Auvergne, crudités,
oignons confits, sauce burger, pain buns

. Chicken avocado
" Poulet pané150g, avocat, crudités, oignons confits,
sauce burger, pain buns.

Avocado
Steak haché 150g, avocat, crudités, cheddar, oeuf,
pain buns

As L’ltalien

Steak haché 150grs, burrata, crudités, oignons
confits, pesto, pain buns, sauce burger

Le porc effiloché
Effiloché de porc épicé, crudités, oignons confits,
cheddar, pain buns, sauce burger

A& Nouveaute

19,00 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €

19,50 €

19,50 €

Le Cheeseburger

Steak haché 150g, cheddar, crudités, oignons
confits, sauce burger, pain buns

Le Chicken burger
Poulet pané 150g, cheddar, crudités, oignons
confits, sauce burger, pain buns

Marcellino
Steak haché 150g, Saint Marcellin, crudités, oignons
confits, sauce burger, pain buns

Le Fish burger
Filet de cabillaud frit, cheddar, crudités, oignons
confits, sauce burger, pain buns

Le Végé

Galette de soja épinard, sauce burger, pain buns

19,50 €
20,00 €

19,50 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €
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Les Desserts

Assortiment de fromages du moment

Nougat glacé
Avec coulis de fruits rouges

& Moelleux chocolat coeur speculoos
Glace chocolat blanc

Glaces 1 boule
2 boules
3 boules

Parfum : vanille, chocolat, yaourt, café, coco,

nougat, spéculos, chocolat blanc, fraise,
cassis, citron, passion

Les Coupes glacées

Chocolat liégeois
2 boules chocolat, 1 boule vanille, chantilly,
coulis de chocolat

Montelo’s

1 boule nougat de Montélimar, 1 boule
vanille, 1 boule chocolat, chantilly, coulis de
caramel

Adécho’s

2 boules créme de marron, 1 boule vanille,
chantilly, créme de marron

Gamino’s
1 boule caramel,1 boule spéculos, 1 boule
chocolat blanc, chantilly, coulis de caramel

Bountydo's
2 boules noix de coco, 1 boule chocolat,
chantilly, coulis de chocolat

A& Nouveaute

12,00 €

9,50 €

9,60 €

3,90€
6,00€
9,00€

9,60 €

9,50 €

9,50 €

9,50 €

9,50 €
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Le pain perdu maison

Brioche maison et sa verrine de pate a
tartiner accompagnée d'une boule de glace
au yaourt Bulgare

Les desserts d'Ethan

Verrine de pate a tartiner, créme brdlée au
carambar, mini pain perdu et boule de glace
spéculos

Tiramisu fruits rouges Maison

& Planche d'été

Fruits de saison, mini tiramisu fruits rouges,
glace abricot, coulis fruits rouges

Dessert du moment

Café ou thé gourmand

Café liégeois
2 boules café, 1 boule vanille, chantilly, coulis
de chocolat

Nono’s
2 boules fraise, 1 boule chocolat, chantilly,
coulis de fruits rouges

Ethano’s
1 boule citron, 1 boule cassis, 1 boule
Bulgare nature, chantilly, coulis de fruits

Fruto’s
1 boule citron, 1 boule passion, 1boule
cassis, chantilly, coulis de fruits rouges

Estival
1 boule abricot, 1 boule fraise, 1boule citron,
fruits de saison, coulis de fruits rouges

9,60 €

10,50 €

10,00 €

10,00 €

9,00 €
10,00 €

9,60 €

9,50 €

9,50 €

9,50 €

9,60 €



