67&8%/44 RESTAURANT
> & AFTER-WORK
PLATS DU JOUR ET FORMULE
Au déjeuner uniquement

PLAT DU JOUR

Au choix sur les propositions de I'ardoise 16,00 €

FORMULES

Au choix sur les propositions de I'ardoise

Duo

Entrée et plat ou plat et dessert (café ou thé gourmand) 19,00 €

Trio 22,00 €

Entrée, plat et dessert (café ou thé gourmand)

MENU ENFANT

12,00 €

Menu enfant
Fish and chips ou steak haché accompagné de frites et de légumes. Dessert (glace au choix : vanille, fraise ou

chocolat)

Nouveauté 4



Greer'd
TP

LES PLANCHES - Toutes nos planches sont accompagnées de frites maison.

La Mixte pour 2

Poulet pané, assortiment de charcuterie, fish and
chips, accras de morue, thon mariné, tempura de
légumes, burrata a I'huile d’olive.

La Mer

Thon plancha, fish and chips, accras de morue,
crevettes Panko, sardines.

Le camembert au four
Camembert réti, charcuterie, salade, frites

& Poutine pour 2
Frites, Efflochée de porc mariné, cheddar fondu,
salade, crudités

LES SALADES

La César revisitée
Salade, poulet pang, crumble au parmesan, sauce
césar.

Salade ravioles
Salade, ravioles, lardons, crudités, persillade.

La végétarienne
Salade, tempura de légumes, aiguillettes de soja

& La Gourmande

Salade, crudités, pomme de terre, toast foie gras,
oignons confits.

LES GAUFRES SALEES - Toutes nos gaufres salées sont accompagnées de salade

La chevre chaud & jambon cru
La thon mi-cuit et créme citronnée
& La raclette fondue & jambon cru

LES VIANDES ET POISSONS

Cote de beeuf - 400 grammes env.
Frites maison

& Entrecdte 300 grammes env.

Steak de thon mariné au soja et
gingembre. Poélée de légumes
Fish and chips

LES BURGERS - Tous nos burgers sont accompagnés de frites maison

L’Ardéchois
Steak haché 150g, fromage de chévre, calillette,
crudités, oignons confits, sauce burger, pain buns
L’'Auvergnat
Steak haché 150g, bleu d’Auvergne, crudités,
oignons confits, sauce burger, pain buns

A& Le Gourmand
Steak haché 150g, galette pomme de terre,
crudités, oignons confits, pain buns.

& Avocado
Steak haché 150g, avocat, crudités, cheddar, oeuf,
pain buns
Le Normand
Steak haché 150grs, camembert, crudités, oignons

) confits, pain buns, sauce burger

& Le Porc effiloché
Effiloché de porc épicé, crudités, oignons confits,
cheddar, pain buns, sauce burger

Nouveauté §

RESTAURANT
& AFTER-WORK
LA CARTE
41,00 € LaTerre 22,00 €
Chiffonnade de jambon cru, saucisson, chorizo,
terrine du moment, sélection de fromages du
moment.
22,00 € La Fraicheur 22,00 €
Coulis de tomates, burrata a I'huile d’olive,
tempura de légumes.
22,00 € La Cbte de Baeuf pour 2 - 1kg 59,00 €
35,00 € La Bouchere 35,00 €
Pieces de beeuf sélection du chef, effiloché de porc,
tranche caillette rotie, poulet pané, frites maison
19,50 € L'ltalienne 19,50 €
Salade, jambon cru, burrata, tomates confites, huile
d’olive, créme balsamique.
19,50 € La Salade de la Mer
Salade, crudités, accras, thon plancha, sauce 20,00 €
~ citronnée.
19,50 € 4 La Canadienne 1950 €
Salade, crudités, effiloché de porc, croutons, ceuf. !
19,50 €
18,00 € La tomate & burrata 18,00 €
18,00 € 4 Avocat, ceuf plancha 18,00 €
& Foie gras oignons confits 20,00 €
29,00 € Caillette drébmoise 19,50 €
Frites maison, salade
23,00 € Poutine Québécoise 20,00 €
Effiloché de porc épicé, frites maison, salade,
cheddar
22,00 € Chicken and chips 18,50 €
18,50 €
19,00 € Le Cheeseburger 18,50 €
Steak haché 150g, cheddar, crudités, oignons
confits, sauce burger, pain buns
18,50 € Le Chicken burger 18,50 €
Poulet pané 150g, cheddar, crudités, oignons
) confits, sauce burger, pain buns
24,00 € & Le Savoyard 18,50 €
Steak haché 150g, raclette, galette de pomme de
terre, crudités, oignons confits, sauce burger, pain
buns
18,50 € Le Fish burger 18,50 €
Filet de cabillaud frit, cheddar, crudités, oignons
confits, sauce burger, pain buns
19,60 € Le Végé 18,50 €
Galette de soja épinard, sauce burger, pain buns
19,50 €



67&8%/44 RESTAURANT
> & AFTER-WORK
LES DESSERTS
Assortiment de fromages du moment 12,00 € Le pain perdu maison 9,50 €

Brioche maison et sa petite mousse a la pate
a tartiner accompagné d'une boule de glace
au yaourt Bulgare

Nougat glacé 9,50 € Les desserts d'Ethan 10,50 €
Avec coulis de fruits rouges Mousse a la pate a tartiner, creme br(lé au
carambar, mini pain perdu et boule de glace
spéculos
& Mousse chocolat pate a tartiner 9,60 € Tiramisu Spéculoos Maison 9,50 €
Glaces 1 boule 3,90€ & Tarte Tatin 9,50 €
2 boules 6,00€ Pommes poélées au cidre, glace vanille
9,50€
3 boules ) Dessert du moment 900 €
Parfum : vanille, chocolat, yaourt, café, coco, ’
nougat, spéculos, chocolat blanc, fraise, Café ou thé gourmand 10,00 €

cassis, citron, passion

LEs COUPES GLACEES

Chocolat liégeois 9,00 € Café liégeois 9,00 €
2 boules chocolat, 1 boule vanille, chantilly, 2 boules café, 1 boule vanille, chantilly, coulis

coulis de chocolat de chocolat

Montelo’s 9,00 € Nono’s 9,00 €
1 boule nougat de Montélimar, 1 boule 2 boules fraise, 1 boule chocolat, chantilly,

vanille, 1 boule chocolat, chantilly, coulis de coulis de fruits rouges

caramel

Adecho’s 9,00 € Ethano’s 9,00 €
2 boules creme de marron, 1 boule vanille, 1 boule citron, 1 boule cassis, 1 boule

chantilly, creme de marron Bulgare nature, chantilly, coulis de fruits

Gamino’s 9,00 € Fruto’'s 9,00 €
1 boule caramel,1 boule spéculos, 1 boule 1 boule citron, 1 boule passion, 1boule

chocolat blanc, chantilly, coulis de caramel cassis, chantilly, coulis de fruits rouges

Bountydo’s 9,00 €

2 boules noix de coco, 1 boule chocolat,
chantilly, coulis de chocolat

Nouveauté §



